VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE
Fakulta potravinarske a biochemicke technologie
Ustav analyzy potravin a vyzivy
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KVALITA POTRAVIN A VYZIVA

Propojte spickovou analyzu s kvalitou, bezpecnosti a vyzivou.

POZNEJTE POTRAVINY
DO POSLEDNI MOLEKULY

Navazujici magistersky studijni program propojuje moderni analytickou chemii, hodnoceni bezpecnosti a
kvality potravin s vyzivou a zdravotnimi aspekty. Naucite se vyvijet metody, interpretovat komplexni data a

prevadet vysledky vyzkumu do laboratorni i vyrobni praxe.

PROC STUDOVAT TENTO PROGRAM?
0 ZVLADNETE ANALYZU POTRAVIN

Naucite se pripravovat vzorky a analyzovat
slozeni potravin pomoci HPLC, GC-MS,
LC-MS/MS a dalsich modernich technik.

e POSOUDITE KVALITU POTRAVIN

Naucite se posuzovat bezpecnost, pravost a
nutricni kvalitu potravin. Porozumite take tomu,
jak jejich slozky ovlivnuji lidsky organismus.
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ANALYTICKA CHEMIE
POTRAVIN

* |[zolacCni, separacni a specialni
analytické metody

POTRAVIN

e Interpretace dat z chromatografie

a hmotnostni spektrometrie praxi

, Chemometrie, vyvoj a validace
analytickych metod

PRIKLADY TEMAT
DIPLOMOVYCH PRACI

e Stanoveni pesticidl v suSeném ovoci

e Odhalovani falsovani koreni pomoci metabolomiky
e Sledovani stability karotenoidu v potravinach

e Stanoveni obsahu vitaminu D, v zampionech

e Stanoveni glykoalkaloidu v bramborach

* Hodnoceni nutricni kvality proteinovych potravin
 Biomonitoring expozice ¢lovéka pesticidum

BEZPECNOST A KVALITA

* Chemicka bezpecnost potravin a
hodnoceni zdravotnich rizik

e Jakost v laboratorni a vyrobni

e Strategie prukazu falSovani a
komplexni hodnoceni kvality

NAUCITE SE VYHODNOCOVAT DATA

Budete vyvijet a ovérovat analyticke metody,
zpracovavat vysledky méereni a vyuzivat
chemometrii k jejich spravne interpretaci.

ZISKATE ZKUSENOSTI Z PRAXE

Absolvujete ctyrtydenni odbornou praxi a
zapojite se do vyzkumu. Vyuzit muzete |
zahranicni pobyt v programu Erasmus+.

Spolecny zaklad pro vyzkum, kontrolu, vyvoj i odbornou praxi.

VYZIVA A ZDRAVOTNI ASPEKTY

» Nutraceutika, bioaktivni latky a
funkcni potraviny

* Fyziologie a patofyziologie vyzivy

* Dietologie a hodnoceni nutricni
a senzoricke jakosti

UPLATNENI ABSOLVENTU

e Analyticke, kontrolni a akreditované laboratore;

specializovana pracoviste

e Statni sprava a dozor - legislativa, hodnoceni rizik a

monitoring kontaminantu

e Potravinarsky prumysl - kontrola kvality, bezpecnost

vyroby a vyvoj produktU

e \/lyzkum, akademicka sfera, farmacie,

environmentalni analyza a vyzivove poradenstvi

Analyzujte. Interpretujte. Zlepsujte kvalitu potravin.

Garantka: prof. Ing. Jana Pulkrabova, Ph.D. ¢ jana.pulkrabova@vscht.cz ® +420 220443 272 ¢ uapv.vscht.cz
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