B305 ¢ CHEMIEATECHNOLOGIE POTRAVIN

Fakulta potravinarskeé a biochemickeé technologie

6 VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE
Ustav analyzy potravin a vyzivy

ANALYTICKA CHEMIE V KVALITE A BEZPECNOSTI POTRAVIN

Specializace, ktera odhaluje, co se v potravinach skutecne skryva.

POTRAVINY POD LUPOU

Studium propojuje chemii potravin, analytické metody a praci s
daty. Naucite se urcovat slozeni potravin, posuzovat jejich
kvalitu a bezpecnost a odhalovat kontaminaci nebo falsovani.

V bakalarskem projektu vyuzijete chromatografii, hmotnostni
spektrometrii i stopovou analyzu pri reseni skutecnych
analytickych uloh.

CO VSECHNO BUDETE ZKOUMAT?

Chemie + potraviny + analyticke metody + data

SLOZENI BEZPECNOST MODERNI KVALITA
POTRAVIN POTRAVIN ANALYTIKA A AUTENTICITA
°* Nutricnhe vyznamneé e Kontaminanty * Chromatograficke * Kontrola kvality
atky * Rezidua a stopoveé metody . E(r);\r/?)\gtna vod
« Bioaktivni latky 4tky * Hmotnostni APy
C o | spektrometrie potravin
* Pfirodni slozky Toxikologicky . , ’ * Odhalovani
potravin vyznamne latky opova ahatyzd falSovani

* Priprava a analyza
vzorku

* Hodnoceni
zdravotnich rizik

* Interpretace
analytickych dat

* Chemickeé zmeny pri
Zpracovani

OD VZORKU K VYSLEDKU

Co potravina skutecne obsahuje? Je bezpecna? Odpovida slozeni deklaraci? Je tim, za co se vydava — a dokazeme
odhalit jeji falsovani?

VZOREK
A JEHO PRIPRAVA

( )

INSTRUMENTALNI
ANALYZA

~

CO SI VYZKOUSITE

* Pfipravu a analyzu vzorku potravin
* Praci s modernimi analytickymi metodami
* Interpretaci dat a hodnoceni kvality

DATA
A INTERPRETACE

ODPOVED
NA OTAZKU

S KYM SE SETKATE

* Odbornici z analytickych laboratori
* Specialisté na kvalitu a bezpecnost potravin
* Experti zvyzkumu a kontrolni praxe

Co je skutecne v potravine? Analyticka chemie zna odpoved.
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