Fakulta potravinarske a biochemicke technologie
Ustav analyzy potravin a vyzivy

6 VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE B305 ¢ BAKALARSKY STUDIJNi PROGRAM

CHEMIE ATECHNOLOGIE POTRAVIN

Studujte potraviny od molekuly pres vyzivu az k moderni vyrobe.

OD SUROVINY K BEZPECNE
A KVALITNI POTRAVINE

Propojite chemii, biochemii, mikrobiologii, technologii
potravin, analyzu a vyzivu ¢lovéka. Velky dlraz je kladen na
laboratorni vyuku, experimentalni praci a bakalarskeé
projekty resici skutecné vyzkumné ukoly.

PROC STUDOVAT TENTO PROGRAM?

0 MODERNI LABORATORE REALNA TEMATA
Prakticka vyuka zahrnuje analyzu potravin, senzorické hodnoceni, Budete resit aktualni otazky vyzivy, autenticity a bezpecnosti
mikrobiologii i praci v pilotnich technologickych provozech. potravin, kontaminantu i biologicky aktivnich latek.

e VLASTNI PROFIL STUDIA SIROKE UPLATNENI
Po spolecnem zakladu si zvolite jednu ze tri specializaci a profil Ziskané znalosti vyuzijete v potravinarskych firmach, kontrolnich
doplnite volitelnymi predmety a bakalarskym projektem. laboratofich, vyzkumu, statni sprave i vyvoji vyrobkau.

Tri oblasti odborné specializace Po spoleéném zakladu si profil vytvafite volbou specializace, pfedmétd a
bakalarskeho projektu.

ANALYTICKA CHEMIE V KVALITE A
BEZPECNOSTI POTRAVIN

CHEMIE A FYZIOLOGIE VYZIVY TECHNOLOGIE POTRAVIN

. Biochemie, fyziologie Cloveka a o Moderniinstrumentéalni analyza a . Vyrob.a a zpracovani potravinarskych
metabolismus chemometrie surovin
o Nutricni hodnoceni, dietologie a ® Autenticita, kvalita a bezpeénost potravin  ® Uchovavani, baleni a fizeni kvality
diagnostika
. . . . L, Mykotoxiny, pesticidy, procesni a Inovace bezpecnych potravinarskych
® Vitaminy a dalsi biologicky aktivni latky o 'V . Y p, , Y, P . ° o PECNYEN P Y
environmentalni kontaminanty vyrobku
PRIKLADY STUDENTSKYCH PRACI UPLATNENI ABSOLVENTU
e Sledovani mykotoxinu a toxickych alkaloidu v potravinach a doplricich o VY¥zkumne avyvojove laboratore - nove metody, vyrobky a technologicke
stravy postupy
® Stanovenirezidui pesticidu, akrylamidu a dalSich kontaminantu ® | aboratore kontroly kvality a bezpecnosti potravin, statni dozorové organy
e Analyza vitamind, polyfenoll, antioxidantt a dalSich biologicky e Potravinarskeé, farmaceutické a biotechnologicke firmy - kvalita, vyroba a
aktivnich latek VYVO]
® Senzorické hodnoceni potravin, lidsky biologicky monitoring a vyvoj e \/yZiva a vefejné zdravi, véda a Skolstvi nebo navazujici magisterské
vyrobkd studium

N O ¢ I N O ¢

Tvorte bezpecnejsi, kvalitnejsi a zdravejsi potraviny.

Garant programu: prof. Ing. Milena Stranska, Ph.D. ¢ Ustav analyzy potravin a vyzivy ® uapv.scht.cz
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