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PROGRAM
09:00 zahajeni

09:00 Bc. Katefina Sebelovd (M1, prof. Ing. Jana Hajslova, CSc.)

Profily opiovych alkaloid( v mdku setém (Papaver somniferum L.)

09:20 Bc. Martin Spinka (M2, Ing. Vojtéch llko, Ph.D.)

Vliv riiznych metod suseni na profil aroma a senzorické vlastnosti
vychodoasijského koreni

09:40 Bc. Jan Stastny (M2, prof. Ing. Jana Hajslovd, CSc.)

Charakterizace semen mdku setého po tepelném osetreni pomoci
metabolomickych fingerprinti/profili

10:00 Bc. Denisa Turnerova (M1, doc. Ing. Jana Pulkrabova, Ph.D.)

Vyskyt chlorovanych parafint ve vybranych potravindch z ¢eského trhu

10:20 Bc. Pavlina Vagenknechtova (M2, Ing. Marie Suchanova, Ph.D.)

Multidetekcni postupy pro hodnoceni chemické bezpecnosti vina

10:40 Bc. Veronika VSeteckova (M2, doc. Ing. Jana Pulkrabova, Ph.D.)

Retardéry horeni - skrytd rizika v plastech

11:00 Bc. Martina Piskacova (M2, Ing. Monika Tomaniova, Ph.D.)

Sledovdni autenticity krém( z ofechl a semen s vyuZitim techniky superkritické fluidni
chromatografie ve spojeni s hmotnostni detekci)
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Profily opiovych alkaloidi v maku setém (Papaver
somniferum L.)

Bc. Katefina Sebelova (M1)

Skolitel: prof. Ing. Jana Hajslova, CSc.

Mak sety (Papaver somniferum L.) je tradicni zemédélska plodina. Odrlidy maku délime
na potravinarské a technické. Potravinarské odrldy obsahuji nizsi hladiny opiovych
alkaloidt (OA). Naopak technické odridy obsahuji OA ve vyssich koncentracich a jsou
péstovany predevsim kvlli makoving, ktera se vyuziva ve farmacii. Semena téchto odrid
jsou odpadnim produktem, ktery byvd misen nebo Uplné nahrazuje semena
potravinarského maku. Takto falSovany mak disponuje vyssim obsahem OA, coz mize
vést ke zdravotnim komplikacim, a horSimi senzorickymi vlastnostmi. Proto je tfeba
vyvinout metody pro spolehlivé odliSeni potravinarskych odrid maku. Cilem prace bylo
stanoveni Sesti opiovych alkaloidl ve vzorcich semen a makoviny rGznych odr(d z rGznych
lokalit. Ke stanoveni byla pouzZita metoda vysokoucinné kapalinové chromatografie s
vysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrii (U-HPLC-HRMS). Dale se tato prace vénuje
identifikaci zaznamenanych latek, které se svou molekulovou hmotnosti shoduji se
stanovovanymi OA. K tomu byla vyuzita metoda vysokoucinné kapalinové chromatografie
s vysokorozliSovaci tandemovou hmotnostni spektrometrii (U-HPLC-HRMS/MS). Nejdfive
byla porovnana fragmentacni spektra téchto latek a zndmych OA a nasledné byly
srovnany profily téchto latek ve vybranych vzorcich makoviny.



Viiv riiznych metod suseni na profil aroma a
senzorické vlastnosti vychodoasijského koreni

Bc. Martin Spinka (M2)

Skolitel: Ing. Vojtéch llko, Ph.D.

Suseni kofeni je proces, pfi kterém dochazi ke konzervaci rostliny pti zachovani
aromatickych, poptipadé zdravi prospésnych latek. BEhem suSeni miZe dochazet ke
ztraté aromatickych latek nebo ke vzniku latek novych. Prace se zaméfuje na porovnani
dvou metod suseni teplym vzduchem a lyofilizaci. Vyhodou lyofilizace je, Ze probiha za
nizké teploty a tlaku a tim dochazi k potlaceni chemickych zmén. Déle jsou vyrazné snizeny
ztraty tékavych sloZzek koreni. Vhodnost pouzitych metod je analyzovana technikou SPME
— GC — MS, kde se sleduje vyvoj aromatického profilu vzhledem k pouzitym suSicim
metodam. Instrumentalni analyza je doplnéna o senzorickou analyzu, kde jednotlivé
vzorky a jejich aroma porovnavaji hodnotitelé.



Charakterizace semen maku setého po tepelném
osetreni pomoci metabolomickych
fingerprintu/profilt

Bc. Jan Stastny (M2)

Skolitel: prof. Ing. Jana Hajslova, CSc.

V Ceské republice bylo v poslednich letech zaznamenano mnoho pfipadd falovani
potravinadiského maku setého vyznamné levnéjSim mdakem farmaceutickym (odpadni
produkt). Semena farmaceutickych odrid se vyznacuji vysokym obsahem opiovych
alkaloidd (OA) na povrchu semen a nesméji byt pouZita pro potravinarské ucely.
Potencialni falSovatelé nasli zplsob jak semena dekontaminovat procesem zvanym
termostabilizace. Jednda se o postup, béhem kterého jsou semena vystavena pulsobeni
horké pary a tim dochazi k inaktivaci lypolytickych enzyma. Para smyva OA z povrchu
semen a ta mohou byt vyddvana za potravinarské odridy. Tento proces také muize snizit
stabilitu makovych semen vici oxidaci. Hlavnim cilem této prdce bylo najit ukazatel
tepelného osetreni vzork(li maku procesem termostabilizace pomoci metabolomického
fingerprintngu/profilovani s vyuZitim instrumentace (i) U-HPLC-HRMS/MS a (ii)
infraCervené spektroskopie. Data byla nasledné chemometricky zpracovdna pomoci
analyzy hlavnich komponent (PCA) a byly nalezeny markery pro rozliSeni tepelné
oSetfenych a neoSetfenych semen. Pro neoSetfena semena byl po jejich rozemleti
sledovan vyznamny narlst volnych mastnych kyselin, coz by mohl byt do budoucna hlavni
ukazatel tepelného oSetfeni makovych semen.



Vyskyt chlorovanych parafini ve vybranych
potravindch z ceského trhu

Bc. Denisa Turnerova (M1)

Skolitel: doc. Ing. Jana Pulkrabova, Ph.D.

Chlorované parafiny (CP) jsou v primyslu pouzivané jako retardéry horeni a zmékcéovadla
plastl. Chlorované parafiny s kratkym retézcem (SCCP) byly v roce 2017 zatazeny do
Stockholmské konvence, jejiz cilem je eliminace produkce a pouZivani perzistentnich
organickych polutantdl, coz jsou latky, které se akumuluji v Zivotnim prostredi a Zivych
organismech a maji negativni vliv na lidské zdravi. SCCP jsou dle Mezinarodni agentury
pro vyzkum rakoviny (IARC) moznym lidskym karcinogenem (skupina 2B).V ramci této
prace byly vySetfeny rlizné druhy rostlinnych oleji na pfitomnost CP s kratkym (SCCP) a
stfednim fetézcem (MCCP). Sledované latky byly ze vzork(l izolovany pomoci gelové
permeacni chromatografie a nasledné byly stanoveny plynovou chromatografii s
vysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrii v modu negativni chemické ionizace.Celkem
bylo analyzovano 48 vzork( rostlinnych oleji (olivové, slunecnicové, pSenicné atd.).
Zjisténé obsahy SCCP byly v rozmezi pod mezi stanovitelnosti (LOQ, 10 ng/g oleje) do 322
ng/g oleje a u MCCP pod LOQ (20 ng/g oleje) do 543 ng/g oleje. Nejvice kontaminovanym
vzorkem byl olivovy olej plvodem z Tuniska, ktery obsahoval 322 ng/g oleje SCCP a 236
ng/g oleje MCCP.



Multidetekcni postupy pro hodnoceni chemické
bezpecnosti vina

Bc. Pavlina Vagenknechtova (M2)

Skolitel: Ing. Marie Suchanova, Ph.D.

Na vinicich po celém svété jsou pouzivany pesticidy s cilem chranit révu vinnou pred
chorobami zplsobenymi prevaziné houbami a hmyzem, nebot chut vina silné zavisi na
kvalité pouzitych hrozn(. Nicméné i nadmérné pouzivani pesticidd mize mit negativni vliv
na kvalitu vina, a predevSim na zdravi spotrebitel(. Tato prace byla zaméfena na
stanoveni rezidui pesticid(l a jejich metabolitl ve vzorcich révy vinné. Byly analyzovany
vzorky listl, hroznl, mostd, vin a vedlejSich produktt dvou odrid. Béhem cilové analyzy
bylo sledovano devét ruznych pesticidli aplikovanych podle postfikového planu.
Analyticka metoda zahrnovala extrakci vzorku metodou QUEChERS. Separace, identifikace
a kvantifikace rezidui pesticidd byla provedena pomoci kapalinové chromatografie ve
spojeni s tandemovou hmotnostni spektrometrii (LC-MS/MS) a ve spojeni s
vysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrii (LC-HRMS). V pribéhu celé produkce vina
byly sledovany zmény obsahu rezidui aplikovanych pesticidi a zaroven byl monitorovan
vznik transformacnich produkt(i (metabolitl) téchto pesticidl. Ve viné, jakoZto findlnim
produktu, bylo z deviti sledovanych pesticid(i nad limitem kvantifikace pét rezidui. Mezi
nejCastéjsi metabolity identifikované v rdmci cilového screeningu patfily zejména
produkty hydroxylace a glykosylace.



Retardéry horeni - skryta rizika v plastech

Bc. Veronika Vseteckova (M2)

Skolitel: doc. Ing. Jana Pulkrabova, Ph.D.

Do fady polymernich materidll se pro zlepsSeni jejich tepelné odolnosti pridavaji aditiva
nazyvané retardéry hofeni (FR). Nékteré FR jsou zakazané nebo legislativné omezené
Stockholmskou konvenci o perzistentnich organickych polutantech, presto jsou stdle
detekovany predevsim ve vyrobcich z recyklovanych plastl. Cilem této prace bylo
stanoveni 43 vybranych FR ve 27 vzorcich plastovych kuchyrnskych pomucek, galanterie a
hracek. Mezi vybrané FR patfily dnes jiz zakdazané polybromované difenylethery (PBDE) a
hexabromcyklododekan (HBCD). DalSimi byly organofosfatové retardéry horeni (OPFR),
napf. triethylfosfat, a tzv. nové retardéry hoteni (NFR), napf. technicka smés Dechlorane
Plus (smés isomeru anti-DP:syn-DP (3:1, m/m)). K izolaci latek byla pouZita extrakce smési
hexan:dichlormethan (4:1,v/v). Analyza PBDE a NFR byla provedena plynovou
chromatografii ve spojeni s hmotnostni spektrometrii za pouziti negativni chemické
ionizace (GC-MS-NCI) a analyza OPFR a HBCD ultratc¢innou kapalinovou chromatografii s
tandemovou hmotnostni spektrometrii (UHPLC-MS/MS). Ve vzorcich bylo detekovano 34
latek, v nejvyssich koncentracich dekabromdifenyléther (BDE 209) (<0,5—1 280 000 ng/g),
trifenylfosfat (TPhP) (<0,5 — 617 000 ng/g) a 1,2-bis(2,4,6-tribromfenoxy)ethan (BTBPE)
(<0,5—-300 000 ng/g).



Sledovadni autenticity krému z orecht a semen
s vyuZitim techniky superkritické fluidni
chromatografie ve spojeni s hmotnostni detekci

Bc. Martina Piskacova (M2)

Skolitel: Ing. Monika Tomaniovad, Ph.D.

Krémy z ofechll a semen jsou produkty, které vznikaji mletim suroviny do konzistence
roztiratelné pasty, s pfirozené vysokym obsahem tuku ve svém sloZeni. Tyto produkty
intoleranci predstavovat alternativu k maslu ¢i jinym roztiratelnym krémm, pokud
neobsahuji i mlécnou slozku. Metabolomickou analyzou lipidickych slozek vzork( bylo
sledovano zastoupeni triacylglycerold (TAGs) v rliznych krémech a jejich nachylnost k
oxidacnim zméndm v priibéhu skladovani. S ohledem na nezanedbatelnou cenu vstupnich
surovin a finalnich vyrobkd byla pozornost vénovana rovnéz i problematice autenticity
sledovanych produktli. Pro tento ucel byla pouzZita technika superkritické fluidni
chromatografie ve spojeni s hmotnostni detekci. Celkem bylo touto metodou
analyzovano 40 vzorkd krém0 z rdznych druhd ofechd a semen. VSechny analyzované
krémy se jevily jako autentické, v jednom krému z konopnych semen vsak byly nalezeny
TAGs mlééného tuku, jejichZ pfitomnost ve vzorku byla v rozporu s Udaji uvedenymi na
obale. Odlisnou oxidacni stabilitu vykazovaly zejména arasidové krémy, u kterych ma na
pfitomnost nezadoucich oxidacnich produktd lipidd zasadni vliv odriida zpracované
podzemnice olejné.
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