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Vyvoj a validace metody pro stanoveni sladidel v
mlécnych vyrobcich
Bc. Kamila Bauerova (M2)

Skolitel: doc. Dr. Ing. Véra Schulzova

Synteticka sladidla predstavuji skupinu sloucenin radici se mezi pridatné latky. Tyto latky
jsou pridavany do potravin za uUcelem dosazeni specifického technologického i
senzorického benefitu, jako jsou prodlouzeni skladovatelnosti ¢i modifikace chuti.
Sladidla jsou pouZivana pro zvyraznéni sladké chuti produktu z dlivodu vyrazné vyssi
sladivosti, neZ vykazuje sacharosa. Jsou obvykle nizkoenergetickd a z tohoto divodu jsou
Casto uzivana v potravindch uréenych ke sniZeni energetického pfijmu. V ramci
prezentované studie byla vyvinuta metoda pro stanoveni sedmi syntetickych sladidel
(aspatram, neotam, cyklamat, sacharin, neohesperidin DC, sukralosu a acesulfam K) v
mlécnych vyrobcich. Aplikovana byla metoda ultra-uc¢inné kapalinové chromatografie ve
spojeni s hmotnostnim spektrometrem s analyzatorem typu jednoduchy kvadrupdl (U-
HPLC-MS). Tato metoda byla nasledné vyuZita pro stanoveni obsahu syntetickych
sladidel v osmi mlécnych vyrobcich dostupnych v trzni siti. U vSech vzork( bylo uZiti
sladidel deklarovdano na etiketé a obsah neprekrodil legislativni limity stanovené
Natizenim Evropského parlamentu a Rady ¢. 1333/2008.



Studium termalné indukovanych zmén bioaktivnich
slozek konopi.

Bc. Tereza Bacinova (M2)

Skolitel: prof. Ing. Jana Hajslova, CSc.

Konopi je bohaté na biologicky aktivni latky, zejména fytokanabinoidy, dale jsou
pritomny flavonoidy, terpeny a dalsi. PGsobi pfiznivé na lidsky organismus, proto je
vyuzivano v rliznych formach pro lé¢ebné ucely. V rostliné se fytokanabinoidy vyskytuji
ve formé kanabinoidnich kyselin, ty maji nizkou biologickou aktivitu a nevykazuji
potfebny lé¢ebny Uclinek, proto je potfeba konopi pred pouZzitim ,aktivovat” zahfevem.
Dochazi k dekarboxylaci kyselin za vzniku jejich alkylfenoll. Zmény probihajici pfi tomto
procesu nebyly doposud komplexné zkoumdny. Cilem prace bylo stanoveni profilu
biologicky aktivnich latek v prabéhu suseni za podminek bézné pouzivanych pfi pripravé
lécebnych pripravk(. V ramci experimentu byly suseny Ctyfi rizné konopné kultivary za
teplot 60 a 121 °Cvrlznych c¢asovych intervalech. Pomoci techniky vysokoucinné
kapalinové chromatografie ve spojeni standemovou vysokorozliSovaci hmotnostni
spektrometrii byla provedena kvantitativni analyza 17 hlavnich fytokanabinoidud a cilovy
screening vice néz 300 biologicky aktivnich latek. Byla potvrzena skutecnost, Ze konverze
kanabinoidnich kyselin na jejich alkylfenoly neni kvantitativni a dochdzi tak mimo
dekarboxylaci k dalsSim reakcim. Dale byly pfi 121 °Cpozorovany vyznamnéjsi zmény v
profilech bilogicky aktivnich latek.



Lipidomickd analyza jako ndstroj pro komplexni popis
atherosklerotickych platu

Bc. Kamila Bechyriska (M2)

Skolitel: prof. Ing. Jana Hajslova, CSc.

Atheroskleréza a s ni spojena onemocnéni patfi mezi nejcastéjsi pri¢iny umrti v zadpadni
civilizaci. Jedna se o proces zuzovani cévy v dlsledku tvorby atherosklerotického platu
(stendza), ktery postupné pribyva na objemu a ve fatalnim duisledku muze dojit az k
cévni mozkové prihodé. V rdmci projektu ve spolupraci s Ustfedni vojenskou nemocnici
v Praze byla provedena lipidomicka analyza pfi¢nych fezl nékolika atherosklerotickych
platd. Pro analyzu vzork( byla vyuZita vysokoucinna kapalinovd chromatografie ve
spojeni s tandemovou vysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrii. Namérena data byla
nasledné zpracovana pomoci vicerozmeérnych statistickych metod. Na zakladé popisu
lipidomického profilu jednotlivych plat byly vybrany lipidy, které vyznamné odliSovaly
stenotické ¢asti od asymptomatickych ¢asti platu. Jako markery zvySené stendzy byly
identifikovany napt. ceramidy (lipidy indikujici smrt bunék) nebo oxidované volné
mastné kyseliny.



Mykotoxinovd kontaminace ¢ervenych vin z Cech a
Moravy

Bc. Adam Behner (M1)

Skolitel: doc. Ing. Milena Stranskd, Ph.D.

Mykotoxiny predstavuji sekundarni toxické metabolity mikroskopickych hub schopnych
kontaminovat Siroké spektrum potravinarskych a zemédélskych komodit. Vzhledem k
jejich rlznym toxinogennim ucinkidm mohou vyvolat zdvazna onemocnéni u clovéka
a hospodarskych zvifat. Rostlina vinné révy a predevsim hrozny s vysokym obsahem
cukrl jsou ¢asto napadany pestrou Skalou vlaknitych mikroskopickych hub, které mohou
kontaminovat hrozny mykotoxiny. Velmi sledovanym a prozatim jedinym legislativné
regulovanym mykotoxinem hrozn( vinné révy a vyrobkd z nich je potencidlni lidsky
karcinogen Ochratoxin A. Cilem prace bylo analyzovat 30 vzork(i komeréné dostupnych
¢ervenych vin zvinafskych oblasti Cechy a Morava zhlediska mykotoxinové
kontaminace avysledky porovnat s dostupnou evropskou legislativou a doposud
vydanymi svétovymi studiemi. Soubor vzork( obsahoval zemska, jakostni odridova
a jakostni odrldova cervend vina s pfivlastkem vyrobend mezi roky 2009 az 2015.Z 57
analyzovanych mykotoxin( jich bylo ve vzorcich vin stanoveno celkem 7. Kazdy vzorek
vina obsahoval alespon jeden mykotoxin. Pro analyzu byl pouzit modifikovany extrakcni
postup QUEChERS. Vlastni méfeni probéhlo pomoci ultra-uc¢inné kapalinové
chromatografie standemovym hmotnostné spektrometrickym detektorem (U-HPLC-
MS/MS).



Optimalizace extrakce toxickych alkaloidi
z rostlinnych materiald

Bc. Ondfej Brabenec (M2)

Skolitel: Ing. Zbyné&k DZzuman, Ph.D.

Spotfeba bylinnych ¢ajl, kofeni nebo rlznych druh( doplik(i stravy s herbalnim
zakladem je relativné nizkd v porovnani s béznymi potravinami spotiebniho kose, avsak
u dnesni spoleénosti vlivem preferenci ,,zdravého” Zivotniho stylu neustale roste. Tato
skupina potravin vSak mlzZe obsahovat také rGzné druhy kontaminujicich latek napf.
toxické rostlinné alkaloidy, které jsou biosyntetizovdny pfimo rostlinami. Stanoveni
téchto latek vSak muazZe byt komplikované z divodl znacné strukturalni podobnosti
mnoha zastupcl a vySetfované matrice mohou byt problematické kvili vysokému stupni
nehomogenity. Cilem prace bylo zhodnoceni a optimalizace raznych extrakénich
postupl aplikovanych na pfirozené vysoce kontaminovanou matrici pyrrolizidinovymi
alkaloidy: oregano. Testovany byly 3 rGzné extrak¢ni pfistupy: modifikovand QUEChERS
extrakce (i) a jednokrokova extrakce (ii) a opakovand extrakce (iii) typu pevna latka-
kapalina. Kromé toho byly také u pfistupu (ii) hodnoceny vlivy rliznych druhl precisténi
(extrakce na tuhou fazi pomoci SPE kolonek/disperzni extrakce na pevnou fazi) a vliv
velikosti navazky. Separace a detekce cilovych analytl byla provedena pomoci ultra-
ucinné kapalinové chromatografie s kolonou s reverzni fazi spojené s tandemovou
hmotnostni spektrometrii (U-HPLC-MS/MS).



Moznosti analyzy novych skupin organochlorovych
kontaminantu v ovzdusi

Bc. Tereza Bartova (M2)

Skolitel: doc. Ing. Jana Pulkrabovd, Ph.D.

Polychlorované naftaleny (PCN) a chlorované parafiny s kratkym (SCCP) a stfednim
retézcem (MCCP) jsou latky kumulujici se v Zivotnim prostfedi. Pozornost je jim
vénovana z hlediska negativniho dopadu na lidské zdravi. PCN jsou hepatotoxické, CP
ovliviiuji Stitnou Zlazu a SCCP jsou podezielé z karcinogenity u ¢lovéka. Cilem této prace
bylo ovéfit a validovat metodu pro stanoveni PCN, SCCP, MCCP v ovzdusi a metodu dale
aplikovat vramci pilotni studie na vy3etfeni vzorkl ovzdu$i z Litvinova a Ceskych
Budéjovic. Vychazelo se zmetody rutinné aplikované pro izolaci polycyklickych
aromatickych uhlovodik z filtr( vyuzivanych ke vzorkovani ovzdusi. 25 téchto filtrd bylo
extrahovano dle Soxhleta (hexan/dichlormetan 1:1) a extrakt precistén na silikagelu. Pro
analyzu PCN byla pouZita plynova chromatografie ve spojeni s tandemovou hmotnostni
spektrometrii v médu elektronové ionizace, LOQ byl 3,5 — 350 fg/m3. Nélezy 4
kongenerd se pohybovaly v rozmezi 12 — 690 fg/m?3 (srovnatelné se studii z CR). Analyza
CP byla provedena plynovou chromatografii ve spojeni s vysokorozliSovaci hmotnostni
spektrometrii v médu negativni chemické ionizace, LOQ SCCP byl 20 pg/m3, pro MCCP
40 pg/m?3. Koncentrace SCCP se pohybovala v rozmezi <20 — 214 pg/m3, v pfipadé MCCP
<40 — 313 pg/m3 (studie: desitky ng/m3).



Vliv izomerie vonnych Idtek na vnimdni viani populaci

Bc. Michaela Dvordkova (M1)

Skolitel: doc. Dr. Ing. Zdefika Panovska

Prace se zabyva chirdlnimi ldtkami, které maji rGzné aroma. Chiralita je jev, kdy
slouceniny nejsou totozné se svymi zrcadlovymi obrazy. Jsou k sobé jako lidské ruce — at
je otacime jakkoliv, nikdy nedostaneme stejny obraz. Pfesto tyto latky mohou mit rlizné
vuné. Cilem praktické ¢asti prace bylo zjistit a porovnat ¢ichové schopnosti populace pfi
rozliSovani izomerQ stejnych sloucenin, konkrétné karvont, jonon( a limonen(. Dale
byla vyuZita metoda plynové chromatografie s hmotnostnim spektrometrem. Pomoci ni
bylo uréeno chemické slozeni vzorkd karvonu. Z vysledkd senzorické analyzy vyplynulo,
Ze vnimani vlni je pro dnesni populaci problém — popisuji ji pomoci jejiho plvodu.
Nejpodstatnéjsi je ale fakt, Ze vnimani viiné, stejné jako popis intenzity a zejména
pfijemnosti je faktorem individudlnim. Casto vice zavisi na zku$enosti posuzovatel( ne?
na sloZzeni samotného aroma.



Monitoring vyskytu furanad v potravindch ziskanych
rtiznymi technologiemi
Bc. Maria Filatova (M2)

Skolitel: Ing. Michal Stupak, Ph.D.

Procesni kontaminanty predstavuji v dnesni dobé jeden z klicovych problém( v oblasti
bezpecnosti potravin. Jednim z nejsledovanéjsSich kontaminantl je furan a jeho
methylované derivaty, které se vyskytuji nejen v prazenych vyrobcich, ale také ve
vyrobcich konzervovanych ,klasickou” cestou. Z tohoto dlvodu je nutné vyvijet nové
technologie zpracovani potravin, které redukuji vyskyt téchto kontaminant(i. Tato prace
je vénovana analyze furanl (furan, 2-methylfuran 3-methyl furan) v karotkovém pyré
osetfeném , klasickou” cestou a také pomoci technologie vyuzivajici oSetfeni pomoci
vysokého tlaku. BEhem experimentl bylo analyzovano 16 vzork( karotkového pyré o
rizné receptufe a zpUsobu oSetfeni pomoci mikroextrakce tuhou fazi ve spojeni
s plynovou chromatografii a vysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrii. V dlsledku
experimentu byla prokazana korelace mezi koncentraci furan a obsahem a typem oleje
pridaného do pyré a stejné jako vliv pouzité technologie.



