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Hodnoceni zmén v metabolomu sladovaného
jecmene po osetreni pulznim elektrickym polem

Bc. Denisa Egrova (M2)

Skolitel: doc. Ing. Milena Stranska, Ph.D.

Mikromycety rodu Fusarium jsou vyznamné rostlinné patogeny produkujici toxické
sekundarni metabolity, mykotoxiny, které se snadno prenasi do potravin a predstavuji
riziko pro lidské zdravi. Problematika vyskytu fusariovych mykotoxin( je zdvazna zejména
ve sladu, nebot béhem kli¢eni sladovanych ceredlii jsou pfiznivé podminky pro rozvoj
mikromycet (vlhkost, teplota). Jednou z metod s velkym potencidlem sniZzovat rozvoj
mikromycet béhem sladovani je technologie pulzniho elektrického pole (PEF) vyuZivajici
kratké intenzivni elektrické pulzy k destrukci bunécnych stén mikroorganism(. Cilem
provedené studie bylo charakterizovat zmény v metabolomu sladovaného je¢mene
v jednotlivych technologickych fazich a sledované jevy interpretovat. Methanolické
extrakty meziprodukt( vyroby sladu byly analyzovany pomoci metody U-HPLC-HRMS/MS.
Namérenad data byla zpracovavana s vyuzitim softwarovych ndstroji MS-DIAL, MS-FINDER
a MS-CleanR, pomoci nichz byla ziskana primarni datova matice proménnych. Statistické
metody (PCA, OPLS-DA) a filtry (Volcano plot, VIP, ROC) byly aplikovany k identifikaci
statisticky vyznamnych biomarkerl pro osetfené a kontrolni vzorky. Paralelné byly
monitorovany profily klicovych biomarkerli béhem celého procesu sladovani pomoci
korela¢ni analyzy Pattern Hunter.



Zhodnoceni vyskytu chlorovanych parafinu
v potravinach na bazi jedlého hmyzu

Bc. Michaela Freyova (M2)

Skolitel: prof. Ing. Jana Pulkrabova, Ph.D.

Béhem posledniho desetileti se jedly hmyz stava stale populdrnéjsi alternativou ke
konzumaci ZivociSnych produkt(, a to ze zdravotnich i ekologickych ddvoda. S timto
vzrlstajicim zajmem o potraviny s pridavkem hmyzi slozky se také zvysuji obavy ohledné
jejich chemické bezpecnosti. Tato studie se proto zabyva analyzou chlorovanych parafin(
(CP) s kratkym (SCCP) a stfednim (MCCP) fetézcem v potravinach vyrobenych z jedlého
hmyzu. Bylo analyzovadno celkem 34 vzork(l potravin z jedlého hmyzu, ktery byl ziskan
z potemnika moucéného, cvréka domaciho, cvrcka kratkokridlého a cvréka bandnového.
Tyto vzorky pochdzely z rGznych zemi, obsahovaly rGzné procentudini podily hmyazi slozky
a byly zpracovany riznymi zplsoby véetné mleti na mouku, pridavku koreni, suseni a
vyroby chipsl a tycCinek. Pro analyzu byly vzorky extrahovany ethyl-acetatem, a nasledné
byly precistény pomoci extrakce na tuhou fazi (SPE). CP byly analyzovdny pomoci plynové
chromatografie ve spojeni s vysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrii s negativni
chemickou ionizaci a analyzatorem doby letu (GC-NCI-TOF-HRMS). Na zakladé prechozich
experimentd, ve kterych byla pouzZita tato metoda a podobné vzorky jedlého hmyzu, Ize
ocekavat nalezy SCCP az 2 000 ng/g lipidd a MCCP az 4 700 ng/g lipidd.



Hodnoceni vyskytu mykotoxint v Sirokém souboru
pivnich specidl
Bc. Jifi Hadek (M1)

Skolitel: doc. Ing. Milena Stranska, Ph.D.

Ackoliv je pivo celosvétové nejkonzumovanéjsi alkoholicky ndpoj, obsahuje kromé rady
pozitivné plsobicich bioaktivnich latek také sekundarni metabolity mikroskopickych hub,
takzvané mykotoxiny. Mezi nejCastéjsi zastupce mykotoxinG v pivu patfi napftiklad
deoxynivalenol (DON), dalsi mykotoxiny ze skupiny trichothecen(, ochratoxin A nebo
fumonisiny, pficemz nejfrekventovanéjsim zastupcem mykotoxind v pivech vyrabénych
v nasi geografické oblasti na bazi jecného sladu je DON a jeho glykosilovana forma,DON-
3-glukosid. Pfedpoklad trendu vyskytu mykotoxinG v pivu se odviji mimo jiné od
stupniovitosti piva, mél by tedy stoupat s hmotnostnim obsahem extraktabilnich latek
v mladiné. Cilem této préce bylo ovéfit tuto hypotézu analyzou Sirokého spektra pivnich
specialll, konkrétné se jednalo o 100 vzork( od ceskych i zahrani¢nich vyrobcl. Po
Caste¢né purifikaci vzorkd a zakoncentrovdni na vakuové odparce nasledovala analyza
metodou vysokoucinné kapalinové chromatografie s hmotnostnim spektrometrem
(UHPLC-MS). Kvantifikace detekovanych mykotoxinG byla provedena pomoci metody
vnéjsiho standardu a matricni kalibracni rady.



Akrylamid v proteinovych chipsech

Aneta Hajznerova (B3)

Skolitel: Ing. Beverly Hradecka, Ph.D.

Mezi vyrobky, které se v potravinarském prlmyslu zacaly hojné produkovat ve ,,zdravé;jsi
proteinové varianté“, patfi proteinové chipsy, jejichz oblibenost vzrostla nejen u
sportovc(, ale i u nesportujici populace, kterd tyto snacky zarazuje do svého jidelni¢ku
jako rychly doplnék prirozenych zdrojd bilkovin. Ke zvySeni obsahu proteinu vyrobci
pouzivaji mouky naptiklad cizrnové, cockové, fazolové, hrachové, cvrécéi nebo klasické
bramborové napft. s primési séjového proteinu. S technologickym zpracovanim téchto
produktll zahrnujici vysoké teploty, je spojen potencial vzniku procesniho kontaminantu
akrylamidu (pravdépodobny lidsky karcinogen skupiny 2A), jehoZz prekurzory jsou
redukujici cukry a primarné aminokyselina asparagin. V roce 2017 zavedla evropska
komise tzv. porovnavaci hodnoty, jejichz ucelem je ovéreni ucinnosti stanovenych
opatreni pro snizeni obsahu akrylamidu v potravinach, které nejrelevantnéji prispivaji k
dietarni expozici. S ohledem na vyse uvedené a dosud malo provedené studie bylo cilem
prace provést prlzkum kvality téchto vyrobkl na ceském trhu z hlediska obsahu
akrylamidu. Vzorky byly pfipraveny vramci akreditované metody a analyzovany
kapalinovou chromatografii ve spojeni s tandemovou hmotnostni spektrometrii (U-HPLC-
MS/MS).



Lyzarskeé vosky jako zdroj per- a
polyfluoralkylovanych latek

Bc. AlZzbéta Horakova (M1)

Skolitel: prof. Ing. Jana Pulkrabova, Ph.D.

Per- a polyfluoralkylované latky (PFAS) predstavuji perzistentni organické polutanty,
kterym se vsoucasnosti vénuje znaéna pozornost diky jejich vSudypfitomnosti a
prokdazanému negativnimu vlivu na lidské zdravi. LyZarské vosky byly identifikovany jako
zdroj PFAS v Zivotnim prostredi, coZ vedlo k zavedeni prisnych omezeni vyroby voskl v
ramci EU, Narizenim EK 2020/784, které stanovuje maximalni povolenou koncentraci
perfluoroktanové kyseliny (PFOA) a jejich prekurzorl <25 ng/g. Soucasné byl ohlasen
zadkaz pouzivani fluorovanych lyZarskych voskl na mezindrodnich lyZafskych zavodech od
1. ¢ervence 2023. Cilem této studie bylo vyvinout analytickou metodu pro analyzu 32
rdznych PFAS v lyZatrskych voscich s vyuZitim ultra Gcinné kapalinové chromatografie
s tandemovou hmotnostni spektrometrii. Validovand metoda byla aplikovana na 24
vzorkd lyZarskych voskd zakoupenych na ceském trhu nebo ziskanych od amatérskych
lyZzatrskych oddil(l. Soucasti studie bylo také vyvinuti komplementarni analytické metody
pro rychlou identifikaci PFAS v lyZafskych voscich pomoci infradervené spektroskopie s
Fourierovou transformaci, kterd byla aplikovdna na stejny soubor vzorkd. Studii byla
potvrzena pritomnost PFOA v lyZafskych voscich s nalezy 1-40 625 ng/g. Ve 13 z 24 voskl
prekrocCily nalezy PFOA limit EK.



Toxicke rostlinné alkaloidy a bioaktivni sloZky
herbdlnich pripravku
Bc. Tereza Jablonska (M1)

Skolitel: prof. Ing. Jana Hajslova, CSc.

Hefmdanek pravy (Matricaria chamomilla) patfi k nejvyuzivanéjsim rostlindm pro vyrobu
jednodruhovych ¢ajl. Je vyhledavan pro velké mnozstvi bioaktivnich latek, diky kterym
jsou této rostliné pripisovany terapeutické ucinky. Mezi nejdiskutované;jsi latky radime
flavonoidy, terpenoidy, vitaminy a kumariny, u kterych miZeme sledovat antioxidacni,
protizanétlivé a jiné pozitivni Gcinky. S konzumaci bylinnych ¢ajd je vsak spojeno také
riziko jejich kontaminace toxickymi latkami, ke které muze dojit pti sklizni, kdy jsou
pfimiseny irostliny produkujici toxické rostlinné alkaloidy. Z hlediska zdravotnich rizik jsou
sledovany predevsim alkaloidy tropanové a pyrrolizidinové, pro kterd jsou zavedena
legislativni opatreni.Cilem této prace bylo zhodnotit vyskyt bioaktivnich latek a toxickych
alkaloidd v souboru 30 vzorkd bylinnych ¢aji na bazi hefmanku pravého béiné
dostupnych na trhu CR. Celkem bylo sledovano 32 pyrrolizidinovych a 16 tropanovych
alkaloidd pomoci metody ultra-Gcinné kapalinové chromatografie s tandemovou
hmotnostni spektrometrii (UHPLC-MS/MS). U 47 % vzorkd byl detekovan alespor jeden
cilovy analyt. Pomoci ultra-u¢inné kapalinové chromatografie s vysokorozliSovaci
tandemovou hmotnostni spektrometrii (UHPLC-HRMS/MS) bylo ve vzorcich sledovano 71
bioaktivnich latek.



Stanoveni karotenoidu a jejich forem v krmivech a
doplncich stravy

Bc. Kamila Mimrova (M2)

Skolitel: doc. Dr. Ing. Véra Schulzova

Karotenoidy jsou pfirodni barviva lipofilniho charakteru, ktera se vyskytuji v rostlinach,
nékterych fasach a mikroorganismech. Do potravin ZivocisSného pulvodu se karotenoidy
dostavaji diky inkorporaci karotenoidll z krmiv. Karotenoidy jsou casto vyuZivany
v doplncich stravy pro své antioxidacni Ucinky a dalsi biologickou aktivitu. V soucasnosti
se do popredi vyzkumu v oblasti karotenoid( dostal astaxanthin, ktery je syntetizovan
predevsim fasou Haematococcus pluvialis. Tato prace se zabyvd metodami stanoveni
karotenoidli, zejména astaxanthinu vfase, krmivech a doplncich stravy. Jedna se
predevsim o vyvoj a optimalizaci metody, pozornost je vénovana vytéznosti extrakce
astaxanthinu a dalSich karotenoidl z vyse zminénych matrici. V ramci prace jsou
porovnany extrakéni metody kyselé, alkalické a enzymatické hydrolyzy. Samotna separace
a detekce karotenoidd probihala za poutziti vysokoucinné kapalinové chromatografie
s detektorem diodového pole.



	Sekce 4
	MÍSTO: B 33
	KOMISE
	PROGRAM
	SPONZOŘI - SEKCE 4
	Hodnocení změn v metabolomu sladovaného ječmene po ošetření pulzním elektrickým polem
	Bc. Denisa Egrová (M2)
	Školitel: doc. Ing. Milena Stránská, Ph.D.

	Zhodnocení výskytu chlorovaných parafínů v potravinách na bázi jedlého hmyzu
	Bc. Michaela Freyová (M2)
	Školitel: prof. Ing. Jana Pulkrabová, Ph.D.

	Hodnocení výskytu mykotoxinů v širokém souboru pivních speciálů
	Bc. Jiří Hádek (M1)
	Školitel: doc. Ing. Milena Stránská, Ph.D.

	Akrylamid v proteinových chipsech
	Aneta Hajznerová (B3)
	Školitel: Ing. Beverly Hradecká, Ph.D.

	Lyžařské vosky jako zdroj per- a polyfluoralkylovaných látek
	Bc. Alžběta Horáková (M1)
	Školitel: prof. Ing. Jana Pulkrabová, Ph.D.

	Toxické rostlinné alkaloidy a bioaktivní složky herbálních přípravků
	Bc. Tereza Jablonská (M1)
	Školitel: prof. Ing. Jana Hajšlová, CSc.

	Stanovení karotenoidů a jejich forem v krmivech a doplňcích stravy
	Bc. Kamila Mimrová (M2)
	Školitel: doc. Dr. Ing. Věra Schulzová




