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Studijní program: Forenzní analýza 

Studijní program: Potravinářská a biochemická technologie 

Zaměření Ústavu analýzy potravin a výživy 

Příklady řešené problematiky 

Obory v analýze potravin 

PROKÁZÁNÍ FALŠOVÁNÍ POTRAVIN 

„LIHOVINY“ 

STUDIUM BILOGICKY AKTIVNÍCH LÁTEK  

 „KANABINOIDY“ 

ANALÝZA KONTAMINANTŮ POTRAVIN 

„AKRYLAMID“ 

Uplatnění absolventů a  

výsledků výzkumu 
Odborné expertýzy a spolupráce se zahraničními partnery 
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Konopí indické (Cannabis indica) 

 Vyšší obsah ∆9-tetrahydrokannabinolu 

(THC) až 20 % - psychotropní účinky 

 Výroba marihuany a hašiše 

Zákaz pěstování × léčebný potenciál 

 Rostoucí požadavky spotřebitelů na alternativní potraviny – 

obsah léčivých složek, 100% přírodní. 

 Produkce konopí pro potravinářské účely stále roste. 

 Methanol je přirozená součást některých ovocných 

pálenek (vznik z pektinu). 

 Vysoká spotřební daň na lihoviny v ČR  

(285 Kč/l čistého lihu). 

 Napodobení drahé značky, např. ředěním drahé 

lihoviny (Whisky, koňak, rum…) levnější. 

 Použití syntetického ethanolu, který není určen 

pro potravinářské účely a obsahuje zdraví škodlivá 

denaturační činidla.  

 Aromatizace a případné přibarvení lihu 

vyrobeného z melasy nebo cukrové třtiny. 

 Během methanolové aféry záměrné přidávání 

methanolu do lihovin pro zvýšení výnosů (2012-

2013 zemřelo v ČR více jak 50 lidí). 

Potřeba rychlých a spolehlivých analytických metod pro 

posouzení kvality  lihovin Nutné sledovat obsah kanabinoidů 

 Charakterizace a kontrola potravinářských a 

farmaceutických surovin. 

 Management kvality a bezpečnosti potravin při zpracování 

potravin a obchodování s nimi. 

 Kontrola dodržování právních požadavků na potraviny, 

označování, ověření původu a pravosti, důkaz falšování 

potravin. 

 Vývoj nových typů potravin a potravních doplňků, marketing, 

 Kontrola průběhu procesů v potravinářství, biotechnologií, 

farmacii, ekologii. 

 Vývoj a aplikace moderní přístrojové techniky pro analýzu 

potravin, léčiv a složek životního prostředí. 

 Formulování výživových doporučení a výživových tvrzení, 

nutriční terapeutika, poradenství. 

 Vědecká studie – biologie, biochemie, genetika, fyziologie a 

toxikologie výživy, environmentální disciplíny. 

 Procesní  kontaminant vznikající při tepelné úpravě potravin 

při teplotách vyšších než 120°C. 

 Neurotoxický, genotoxický, reprodukční toxicita, 

pravděpodobný lidský karcinogen skupiny 2A (IARC 1994). 

Cíle analýzy potravin Analyzujeme 

Statistika 

Analytická chemie 

Organická chemie 

Toxikologie potravin 

Biochemie 

Chemie potravin 

ANALÝZA POTRAVIN 

Odhalení falšování 
potravin 

Monitoring potravin 
a řešení problémů 

Kontrola dodržování 
legislativy 

CHEMICKÉ 
SLOŽENÍ 

POTRAVIN 

CHEMICKÉ 
REAKCE V 

POTRAVINÁCH Testování údržnosti a 
nových produktů 

Senzoricky 
aktivní slouč. 

Přírodní toxiny, 
antinutriční látky 

VLÁKNINA KONTAMINANTY 

Migranty z plastů 

PŘIROZENÉ SLOŽKY 

 
ZÁKLADNÍ SLOŽKY 

bílkoviny 
lipidy 

sacharidy 
minerálie 
vitamíny 

 

Pesticidy / 
veterinární léčiva 

Antioxidanty a 
jiné biolog. 

aktivní slouč. 

Environmentální a 
technologické 
kontaminanty 

PRODUKTY ZPRACOVÁNÍ ADITIVNÍ LÁTKY „Éčka“ 

PRODUKTY BIOTECHNOLOGIÍ 

Chemometrie Genetika 

Kvalita 
potravin 

Senzorické 
vlastnosti 

Výživová 
hodnota 

Bezpečnost 

AKREDITOVANÉ ANALÝZY MEZINÁRODNÍ SPOLUPRÁCE NA PROJEKTECH 

 Vývoj metod pro rychlé stanovení kontaminujících látek v 

krmivech a potravinách. 

 Minimalizace reziduí pesticidů ve zpracovaných produktech a 

životním prostředí.  

 Multireziduální metody pro screening pesticidů v dětské výživě. 

 Sledování původu potravin. 

Cannabis sativa 

Konopí seté (Cannabis sativa) 

  Vyšší obsah kanabidiolu (CBD) cca 5 % 

• antioxidant 

• neuroprotektant 

 Nižší obsah THC (max. 0,2 %) 
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