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PRODUKTY ZPRACOVANI ADITIVNI LATKY , E¢ka“

PRODUKTY BIOTECHNOLOGII

PROKAZANI FALSOVANI POTRAVIN

»LIHOVINY*
3 J

= Methanol je prirozena soucast nekterych ovocnych
palenek (vznik z pektinu).

= \/ysoka spotfebni daf na lihoviny v CR
(285 K&/l Gistého lihu).

* Napodobeni drahé znacCky, napr. redenim drahé
lihoviny (Whisky, konak, rum...) levngjsi.

= Pouziti syntetického ethanolu, ktery neni urCen
pro potravinarske ucely a obsahuje zdravi skodliva
denaturacni Cinidla.

= Aromatizace a pripadné pribarveni lihu =
vyrobeného z melasy nebo cukrove trtiny.

» Béhem methanolové afery zamerné pridavani
methanolu do lihovin pro zvySeni vynosu (2012-
2013 zemielo v CR vice jak 50 lidi).

Potieba rychlych a spolehlivych analytickych metod pro
posouzeni kvality lihovin

STUDIUM BILOGICKY AKTIVNICH LATEK
. KANABINOIDY*

= Rostouci pozadavky spotfebitelt na alternativni potraviny —
obsah lecCivych slozek, 100% prirodni.
* Produkce konopi pro potravinarské ucely stale roste.

Konopi indicke (Cannabis indica) 2
= \yssi obsah A9-tetrahydrokannabinolu i
(THC) aZ 20 % - psychotropni tginky Is
= Vyroba marihuany a hasise |
Zakaz péstovani X |écebny potencial

u

Konopi seté (Cannabis sativa) )%
= VySSi obsah kanabidiolu (CBD) cca’s %7
» antioxidant |

* neuroprotektant
= Niz8i obsah THC (max. 0,2 %)

Obsah kanabinoid(

Samci kvéty

Cannabis sativa

Nutné sledovat obsah kanabinoidu

ANALYZA KONTAMINANTU POTRAVIN
+AKRYLAMID®

= Procesni kontaminant vznikajici pri tepelné uprave potravin
pfi teplotach vyssich nez 120° C.
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= Neurotoxicky, genotoxicky, reprodukcni toxicita,
pravdepodobny lidsky karcinogen skupiny 2A (IARC 1994).

Faktory ovliviaujici tvorbu akrylamidu v pekarenskych
vyrobcich:

Proces

Agronomické Receptura Finalni uprava

.
‘slg!gb recipe %
ASPARAGIN NH,HCO, FERMENTACE BARVA
SACHARIDY pH TEPLOTNIi REZIM TEXTURA/FLAVOR
ZREDENI PREDUPRAVA SKLADOVANI
INGREDIENTY (mleti, myti,...) UDRZNOST

KULINARNI UPRAVA

Uplatneni absolventu a
vysledku vyzkumu

Charakterizace a kontrola potravinarskych a
farmaceutickych surovin.

Management kvality a bezpecnosti potravin pri zpracovani
potravin a obchodovani s nimi.

Kontrola dodrzovani pravnich pozadavku na potraviny,
oznacovani, ovéreni puvodu a pravosti, dukaz falSovani
potravin.

Vyvoj novych typu potravin a potravnich doplnku, marketing,

Kontrola prubéhu procesu v potravinarstvi, biotechnoloqii,
farmacii, ekoloqii.

Vyvoj a aplikace moderni pristrojove techniky pro analyzu
potravin, IéCiv a slozek zivotniho prostredi.

Formulovani vyzivovych doporuceni a vyzivovych tvrzeni,
nutricni terapeutika, poradenstvi.

Vedecka studie — biologie, biochemie, genetika, fyziologie a
toxikologie vyzivy, environmentalni discipliny.

e krmivech a potravinach.
SZPI
Zivotnim prostredi.
STATNI
oo l_’zsl;_lzl:,vorml
SZU = Sledovani puvodu potravin.

Rozsah udélené akreditace:

i y
& prilohou tohoto osvédéeni.

= Vyvoj metod pro rychlé stanoveni kontaminujicich latek v
= Minimalizace rezidui pesticidu ve zpracovanych produktech a

= Multirezidualni metody pro screening pesticidu v détské vyzive.
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Migranty z plastu
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t posuzovin| ly je phi své Einnosti oprivnén odkazovat se na tolo osvidéeni v rozsahu udtlené nkredi
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